
 

 

Nous revoilà mardi 04 octobre 

LE TEMPS ETANT JUSTE NOUS NOUS SERVIRONS 

Je vous livre la recette : 

INGREDIENTS 

- Gressins 

- 80g Chocolat noir 

- 80g Chocolat blanc 

- Billes et vermicelles pour la décoration

PREPARATION 

1. Faire fondre les différents chocolats séparément

2. Tremper les gressins dans le chocolat et directement saupoudrer de billes ou vermilles

3. Mettre les bâtonnets debout dans un verre environ 10 min afin que le cho

Ensuite vous pouvez déguster

 

 

 2016 nous avons réalisé des micados. 

NOUS NOUS SERVIRONS DE GRESSIN COMME BISCUIT DE BASE. 

pour la décoration 

fondre les différents chocolats séparément au micro onde. 

Tremper les gressins dans le chocolat et directement saupoudrer de billes ou vermilles

Mettre les bâtonnets debout dans un verre environ 10 min afin que le cho

Ensuite vous pouvez déguster !!!! 

 

 

 

 

 

Tremper les gressins dans le chocolat et directement saupoudrer de billes ou vermilles. 

Mettre les bâtonnets debout dans un verre environ 10 min afin que le chocolat refroidisse. 

 


