
Nous revoilà mardi 10 janvier 2017

Je vous livre la recette : 

INGREDIENTS  

- 180g de farine 

- 125g de beurre mou 

- ½ sachet de levure chimique 

- 40g de sucre 

- 1 œuf 

- 1 80g de lait concentré sucré 

- 100g de pépites de chocolat 

 

PREPARATION 

1. Dans un saladier mélanger le beurre, l

pépites de chocolat. 

2. Former des petites boules à l’

cuisson. 

3. Enfourner 12 min au four préchauffé à 180°C

4. Laisser refroidir et déguster. 

      

janvier 2017 nous avons réalisé des cookies. 

mélanger le beurre, l’œuf, 180g de lait concentré sucré, la farine, la levure et les 

’aide de deux cuillères et les poser sur la plaque recouverte de papier 

12 min au four préchauffé à 180°C. 

 

 

 

 

 

lait concentré sucré, la farine, la levure et les 

la plaque recouverte de papier 

 


